
i-Coach Touch  Moulinex – Référence QA951810 

Points Forts 
 
 

Points Faibles 
 Le 1er robot pâtissier connecté et tactile !!! (wifi : bande 2.4 GHz) 

 Grand écran, excellente résolution, anti reflet, luminosité réglable 

 Cuve inox de grande capacité (5,5 litres – jusqu’à 1 kg de farine)  

 Efficacité même pour 1 seul blanc en neige 
 Balance connectée indépendante de grande capacité (10 kgs) 

 Recettes guidées pas à pas, parfait pour débuter en pâtisserie 

 Astuces dispensées en cours de recettes + évaluation du résultat 

et conseils de réajustement (un véritable Coach !) 

 Vidéos explicatives des gestes techniques 

 115 recettes préchargées donc accessibles hors connexion 

 A terme, une infinité de recettes via le wifi (115 actuellement) 

 Utilisation manuelle possible 

 Minuteur intégré ou fonction chronomètre 

 Mouvement planétaire pour un mélange homogène 

 Cuve légère et dotée d’une belle poignée de préhension. 
 Polyvalence et évolutivité (Cf. Accessoires complémentaires) 

 Excellente robustesse et stabilité 

 Excellente performance 

 Couvercle anti projection avec fenêtre d’ajout d’ingrédients 

 Envoi facile d’une recette depuis un smartphone 

 Nombreuses fonctionnalités (dans mon frigo, carnet de recettes, 

recettes de base, techniques culinaires, modif nombre parts …) 

 Application commune aux produits Moulinex 

 Entretien facile (cuve, couvercles et accessoires amovibles et 

compatibles avec le lave-vaisselle) 

 Historique de recettes mémorisé 

 Possibilité de faire la 1ère pousse dans la cuve. 

 Relativement silencieux 

 8 vitesses + vitesse d’incorporation + fonction Pulse 
 Mise en veille manuelle ou automatique (économie d’énergie) 

 Réparabilité 15 ans 

 

 Peu de recettes pour le moment (évolution constante avec l’ajout de 

recettes par Moulinex et par la communauté) 

 Manque de recettes plus élaborées pour cuisinières confirmées 

 Poids important (11,8kg mais c’est ce qui fait son excellente stabilité) 

 Fort encombrement sur le plan de travail et nécessité d’un espace libre 

au-dessus (20 cm minimum sans accessoire) et sur l’arrière (15 cm) 

 Manque une fixation pour la fenêtre d’ajout d’ingrédients, on l’accroche 

facilement au passage) 

 Quelques erreurs dans les recettes (pensez à lire les commentaires avant 

de débuter une recette) 

 Accessoires non disponibles individuellement, vendus en Pack 

 Prix des accessoires supplémentaires élevé (mais pack d’accessoires) 

 Incompatibilité wifi à bande de fréquence 5 GHz 

 Prix élevé 
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