Saucisses de Strasbourq au Jambon By Cath

Nombre N

6 Personnes

Préparation
5 minutes

Cuisson
20 minutes

" COOKING By Cath VIANDE - VOLAILLE

INGREDIENTS :

> 6 saucisses de Strasbourg (Knacki) » 100g gruyere rapé
» 6 tranches de jambon > Sel, Poivre
> 20 cl de creme fraiche allégée

Préparation :

> Préchauffer le four a 180°C

> Enrouler chaque saucisse de Strasbourg dans une tranche de jambon
» Disposer les rouleaux jambon saucisse dans un plat a four

» Recouvrir avec la creme fraiche

> Saler, poivrer

> Parsemer de gruyere rapé

» Cuire au four a 180°C pendant 20 minutes.
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