Les programmes du COMPANION & leurs correspondances

*  Durée modulable

** Mixage automatique en fin de programme

** Levée de pate automatique en fin de
programme Pastry (uniquement P1 et P2)
pendant 40 minutes & 30°C
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= — PROGRAMMATION MANUELLE
5 "jﬁ_ 7 ‘_'r\ VITESSE : réglable de 1 a1z (Vi.t 1&2 fractionnées de pause)
= T = n illlar nf[elir';;ll{i ;n[c;(li{%es :)v11teslse 53 1nt<-1:rm1tt<énte (ou lpuls(;a) .
: réglable de 30 a 130°C par palier de 5°
0 \y -_— Modeéle avec fond plat : 135 & 150°C - uniquement sans couvercle
g \ DUREE : réglable de 5 sec a 120mn
W MAINTIEN AU CHAUD AUTOMATIQUE (60°C pendant 45 minutes)
E SAUF : Slow Cook P1 et Pastry P1 - P2 et P3
Aﬁ%%gfgs VITESSE TEMPERATURE DUREE
& | sauce Vitesse 6 70°C Smn
Sauce
P1 MIXAGE AUTO** o *
() (Velouté) | 10 Pulses puis Vit.12 100°C 40mn
Soupe P2 MIXAGE AUTO** ops .
(Mouliné) | Vit.7 a 10 - 30sec UL AL
e P1 Vitesse 3 130°C 5mn*
P2 Vitesse 1 95°C* 45mn*
Slow cook
P3 Vitesse 2 95°C* 20mn*
Vageur P1 100°C 30mn*
Steam P2 100°C 35mn*
Pate P1 Vitesse 5 Levée pate*** 2mn30*
@ b Vit.5 puis 6 | Levée pate*** |  3mn30*
Pastry
P3 Vit.3 puis 9 —_ 3mn40*
Dessert Vitesse 4
Dessert
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